
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

弊社は昭和１３年の創業以来長年にわたり、地元幕別町札内では「米の小田壱」、道内では

「乾麺の小田壱」、道外では「きな粉の小田壱」として各々の地域の皆々様にご愛顧頂いて来ま

した。私共の現在の会社名である小田壱は平成元年に５０周年を迎えるにあたり変更致しまし

た。それにはこんな由来があります。「壱（いち）」は「はじまり」、「ゼロから何かを創出する」、「知

恵やお金を蓄える壷」などという縁起の良い意味がございます。それゆえ、人間の生活の始まり

は農業であり、その農産物の加工品を全国へまたはよりもっともっと世界に広げる事こそが日

本有数の穀倉地帯十勝に位置する我々の会社に与えられた使命と感ずる所存であります。 
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株式会社 小田壱 

〒０８９－０５４３ 北海道中川郡幕別町札内中央町３４４番地 

電話 0155（56）2020    FAX0155-56-3525  URL:http://www7.plala.or.jp/odaichi/ 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

正式 

会社名 
株式会社 小田壱 

代表者 代表取締役会長 小田 良一 代表取締役社長 小田 琢一 

設 立 （昭和１３年創業）昭和３５年株式会社設立 

資本金 ２，０００万円 

住 所 北海道中川郡幕別町札内中央町３４４番地 

業務 

形態 

乾麺・きな粉製造販売及び米等小売業を営んでいます。 

販売先 
 ㈱スハラ食品様 三菱食品㈱様 ㈱日本アクセス様 

   帯広物産協会様（全国のデパート様へ）他 

 

 

 

 

 

 

ビジョン（ミッション） 

   壱、北海道十勝の魅力を我々の得意な農産食品加工という武器で世界に発信し続ける。 

   壱、お客様に当社の商品に触れてもらい、十勝に観光に来る、更には定住してもらうきっかけを創る。 

   壱、地元地域はじめ世界や人類の心を元気にする・健康にする・平和にする事が出来る会社になる。 
＜社歴＞ 

昭和13年 12月：（創業者）小田善六、（二代目）小田善一が現在地で精米業を始める。  

昭和15年  3月：乾麺製造を始める。  

昭和17年 12月：きな粉製造を始める。  

昭和27年  3月：統政経済が撤廃され本格的に食品加工を行う。  

昭和35年  1月：株式会社を設立し、(株)丸善小田製粉製麺工場と命名。 小田善一代表取締役就任。 

昭和60年  9月：（新工場完成）増産体制が整う。資本金1,000万円増資  

平成元 年  9月：（社名変更） 株式会社小田壱に改名。小田良一代表取締役就任。 

平成 2 年  9月：乾麺自動化包装装置ライン完成。  

平成 5 年  1月：社団法人日本農林規格協会より感謝状を授かる。  

平成 9 年  9月：（事務所・２Fきな粉工場完成）きな粉工場完成。  

平成27年  4月：小田琢一代表取締役社長就任。 

 

代表取締役社長 小田 琢一 

昭和35年頃 

（手前右側：店舗、中央奥：工場） 



小田壱商品（乾麺） 

乾麺１ 
 

乾麺 
地元北海道十勝のおいしい水と低温・低湿な気候を生かした熟成乾燥による小田壱独特の製法で

上げました。 

１．高級麺シリーズ 

製品写真 

   

製品名 おうどん  おそうめん おそば 

特徴 
北海道産の小麦粉を使用した高級乾麺です。「おそば」は太めの麺で、北海道産そば粉５割配合で

す。 

重量×入数 ３３０ｇ×１５入 ３００ｇ×１５入 ３００ｇ×１５入 

JAN コード 49751109 49751178 49751185 

賞味期限 １年 ２年 １年 

 

製品写真 

 

    

製品名 ごまそば とろろそば めかぶそば 茶そば 八割黒太そば 

特徴 

ごまの風味が漂

う、高級乾麺です。

北海道産のそば粉

と小麦粉を使用し

ています。 

とろろのツルツ

ル感がある高級乾

麺です。北海道産

のそば粉と小麦粉

を使用していま

す。 

めかぶの風味

が漂う、高級乾麺

です。北海道産の

そば粉と小麦粉を

使用しています。 

お茶の風味が漂

う、高級乾麺です。

北海道産のそば粉

と小麦粉を使用し

ています。 

北海道産の原

料・黒いそば粉・太

麺にこだわった。

究極の田舎そばで

す。 八割そば 

重量 １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ 

JAN コード 4902852454207 4902852464206 4902852444208 4902852434209 490285242420 

賞味期限 １年 １年 １年 １年 １年 

 



小田壱商品（乾麺） 

乾麺２ 
 

1．高級麺シリーズの続き 

製品写真 

     

製品名 うどん ひやむぎ そうめん かぼちゃそうめん 
とかちたいはくうどん 

十勝太白饂飩 

特徴 

北海道産小麦使

用の高級品質のう

どんです。 

北海道産小麦使

用の高級品質のひ

やむぎです。 

北海道産小麦使

用の高級品質のそ

うめんです。 

北海道産かぼち

ゃと北海道産小麦

使用を使用した、

やさしい黄色の高

級品質のそうめん

です。 

十勝産小麦一等

粉を使用し、弊社

永年の熟成技術を

最大限活かした、

生めんに負けない

麺です。 

重量 １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ １８０ｇ 

JAN コード 4902852401201 4902852402208 4902852403205 4902852413204 4902852401171 

賞味期限 １年 1 年半 ２年 ２年 １年 

 

２．十勝平野シリーズ 

製品写真 

  

- 

  

製品名 十勝平野うどん 十勝平野ひやむぎ 十勝平野そうめん 十勝平野そば 十勝平野なべやき 

特徴 

リーズナブルで、ツルツル・コシコシ感のある乾麺です。「十勝平野なべやき」は北海道産小麦を

使用し、土鍋に入れて煮込んでも、茹で溶けしずらい乾麺です。なべやきうどん、焼うどん、パスタ

風麺などにもおすすめです。 

重量×入数 
①２0０ｇ 

②２0０ｇ×１0 入 
２００ｇ ２００ｇ 

①２００ｇ 

①２００ｇ×１０入 
２２０ｇ×２０入 

JAN コード 
①4902852401188 

②4902852401195 
- - 

①4902852405186 

②4902852405193 
49751154 

賞味期限 １年 １年半 ２年 １年 １年 

 



小田壱商品（乾麺） 

乾麺３ 
 

３．十勝シリーズ 

製品写真 

    

製品名 十勝うどん 十勝ひやむぎ 十勝そうめん 十勝そば 

特徴 サイズが８００ｇと大きく、チャック付きで保存が利くお徳用乾麺です。 

重量×入数 ８００ｇ×１２入 ８００ｇ×１２入 ８００ｇ×１２入 ８００ｇ×１２入 

JAN コード 4902852801100 4902852802107 4902852803104 4902852805108 

賞味期限 １年 １年半 ２年 １年 

 

４．ラーメンシリーズ 

製品写真 

  

製品名 
乾燥ラーメン正統派 

（冷たい、またはあたたかい麺向き） 

乾燥ラーメン本格派 

（あたたかい麺向き） 

特徴 

北海道産小麦を使用したラーメンです。 

「正統派」は普通に温かくしても良し、ラーメンサラダや冷やしてひやむぎ・そう

めん感覚でも召し上がれます。 

「本格派」は麺のコシ、風味にこだわりました。普通に温かくしても良し、やきそ

ば、鍋後のシメの麺としても召し上がれます。 

＊本品にスープは入っていません。 

重量 ２００ｇ ２００ｇ 

JAN コード 4902852707105 4902852707112 

賞味期限 １年 １年 

 

 



小田壱商品（乾麺） 

乾麺４ 
 

５．乾麺その他 

製品写真 

   

製品名 十勝大平原そば クロレラ麺 さくら麺 

特徴 

北海道産のそば粉・小麦粉を

使用した 5 割そばです。 

クロレラと北海道産の小麦粉を

使用したヘルシー風な麺です。 

北海道産小麦粉とさくら葉使用

の年明け～春季の季節高級乾麺

です。 

重量×入数 ２５０ｇ×２０入 ２００ｇ×２０入 ２００ｇ×２０入 

JAN コード 49751192 4902852406206 4902852408002 

賞味期限 １年 １年 １年 

 
 



小田壱商品（きな粉） 

きな粉１ 
 

きな粉 
当社長年の研究と独自のロータリー式焙煎方式により、豆の芯まで熱が通った香ばしいきな粉です。 

1．高級きな粉シリーズ（数量限定品） 

製品写真 

   

製品名 純青きな粉（十勝産） 十勝きな粉（十勝産） 黒豆きな粉 

特徴 

地元十勝の農家と契約栽培し、製

品化したきな粉です。国内では希少

な豆の芯まで緑色が濃い青大豆を

使用した自慢の自然の色です。 

厳選した十勝産の黄大豆を焙

煎・製粉したきな粉です。 

厳選した十勝産の黒大豆を焙

煎・製粉したきな粉です。 

重量×入数

×合数 
１００ｇ×２０入×６合 １００ｇ×２０入×６合 ８０ｇ×２０入×６合 

JAN コード 4902852011103 4902852021102 4902852031118 

賞味期限 ８ヶ月 

２．定番きな粉シリーズ（量産品） 

製品写真 

    

製品名 純青きな粉 うぐいすきな粉 十勝きな粉 黒光きな粉 

特徴 

中国産青大豆１００％

使用のきな粉です。残留

農薬検査については国

内で行っていますので、

味・品質は万全です。 

①国内産１００％ 

②中国産青大豆７０％＋

国内産青大豆３０％の２

種類ございます。 

北海道産普通大豆１０

０％使用のきな粉です。 

（写真は１００ｇ） 

北海道産光黒大豆１０

０％使用のきな粉です。 

重量×入数 

×合数 
１００ｇ×２０入×６合 ２ｋｇ×１０入 

①１００ｇ×２０入×６合 
１００ｇ×２０入×６合 

②２００ｇ×１５入×４合 

JAN コード 4902852011004 
①4902852019215 

②4902852019208 

①4902852021003 

②4902852022000 
4902852031101 

賞味期限 ８ヶ月 

＊他に上記製品の大袋（２０ｋｇ）のご注文も承ります。 



小田壱商品（豆・片栗） 

豆・片栗１ 
 

豆 
北海道の太陽と肥沃な大地で育んだ、良質の豆がそろっています。パンや菓子作りに使用したり、

煮物やスープ等におすすめです。 

 

片栗粉 
北海道の大地で収穫した馬鈴薯をそのまま片栗粉にしました。

お菓子作り、あんかけ料理、からあげ等の衣におすすめです。 

 

 

 

 

 

 

 

製品写真 

 

（写真は５００ｇ） 

 

（写真は５００ｇ） 
 

 

（写真は５００ｇ） 

 

（写真は５００ｇ） 

製品名 小豆 大正金時 大豆 光黒大豆 とら豆 

特徴 
北海道産の豆です。磨きをかけているので、見た目が美しいです。 

＊大納言小豆も取り扱っています。 

重量×入数 

×合数 

①２５０ｇ×３０入×

２合 

①２５０ｇ×３０入×

２合 
１ｋｇ×３０入 

①２５０ｇ×３０入×

２合 
①５００ｇ×６０入 

②５００ｇ×６０入 ②５００ｇ×６０入 ②５００ｇ×６０入 
②１ｋｇ×３０入 

③１ｋｇ×３０入 ③１ｋｇ×３０入 ③１ｋｇ×３０入 

ＪＡＮコード 

①4902852121000 

②4902852123004 

③4902852125008 

①4902852121017 

②4902852123011 

③4902852125015 

4902852125039 

①4902852121055 

②4902852123059 

③4902852125053 

①4902852123028 

②4902852125022 

賞味期限 ２年 

製品写真 

  

製品名 白花豆 紫花豆 

特徴 
北海道産の豆です。磨きをかけてい

るので、見た目が美しいです。 

重量×入数 

×合数 
５００ｇ×６０入 ５００ｇ×６０入 

ＪＡＮコード 4902852123042 4902852123066 

賞味期限 ２年 

製品写真 

 

特徴 

 北海道産の片栗粉で

す。白さととろみの良

さが特徴です。 

重量×入数 ２００ｇ×３０入 

ＪＡＮコード 4902852102009 

賞味期限 ２年 


